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Especializacion en Ciencia y Tecnologia de Alimentos
(Acotaciones sobre conceptos y contenidos)

1. El concepto de especializacion y sus alcances.
El Dec.308/995, en su Art.19, literal b) expresa:

(...) “ b) Especializacion: sera el titulo acreditante de la culminacién de
estudios especificos de profundizacion en una disciplina o conjunto de disciplinas
afines, comprendidas en la carrera universitaria de primer grado. La duracién
minima sera de un afio lectivo.”

De esta definicion cabe destacar la referencia a  “estudios especificos de
profundizacién”, vale decir que no corresponde la inclusion de aspectos propedéuticos o

generalistas adquiridos en las carreras de primer grado.

La carrera de primer grado universitario (nivel de Licenciatura):

“Debe proporcionar una formaciéon e informacion sélidas, de caracter basico y
generalista, que habiliten para un desempeiio profesional solvente, dentro de un area
acotada del conocimiento.”

(Dictamen N° 244 del Consejo Consultivo de Ensefianza Terciaria Privada)

La especializacion presupone una convergencia a partir de esa solida formacion
generalista inicial, hacia un sector acota lla para abordarlo con una profundidad que
no tiene cabida en la formacion de grado. La inversa de una especializacion consisitiria en
partir de un sector acotado o tangencial de cierta formacion de grado para luego, en un
proceso de divergencia o expansion (;big bang?) incorporarse al marco general de otra
formacion de grado. Esto es lo contrario de una especializacion, es una especie de pseudo
formacion de grado invertida, que intenta remediar carencias subvirtiendo los términos
naturales del proceso que conduce desde una formacion generalista a una real
especializacion.

Este traslado de lo particular a lo general, podria legitimarse si se lo considerase como
una formacién de caracter complementario destinada a ensanchar los horizontes
profesionales, y no a profundizar un aspecto puntual (especializaciéon) de una formacion
de grado.

Desde un punto de vista puramente semantico, un especialista seria alguien que ha
profundizado y desarrollado un aspecto singular de una formacioén general adquirida
previamente.

Complementando la definicion del Dec.308/995, podriamos transcribir la parte sustancial
de algunas otras, que muestran la continuidad en el tiempo del concepto que maneja el



texto oficial del Dec.308/995:

‘“ a. Especializacion: Tiene por objeto profundizar en el dominio de un tema o area
determinada dentro de una profesion o de un campo de aplicacion de varias
profesiones (...)”

(Resolucion N° 1168/97. Ministerio de Cultura v Educacion de la Rpca. Argentina)

“1.1 Especializaciones. (...) tienen por objetivo perfeccionar al estudiante en el
dominio de un tema o area determinada dentro de una profesion o de un campo de
aplicacién de varias profesiones o disciplinas cientificas. El programa esta dirigido a
ampliar la capacitacion profesional lograda en programas de grado (...)”

(Mercosur Educative. 6 Reunion de la Comisién Técnica Regional de Post Grados
(CTRPG). 25/11/97)
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a) Por especializacion se entiende un programa de estudios especificos,
generalmente concentrados en un irea limitada, que permitan profundizar un campo
de conocimientos y generalmente preparen para un ejercicio profesional particular.”

(Pablo Latapi. Programa Conjunto de Investigaciéon en Educacién Superior.
UNESCO-AIU. 1979-80 (7))

2. El caso particular

Se trata de un Postgrado de Especializacion en Ciencia y Tecnologia de Alimentos
(UCU) que, segiin una de las evaluadoras (Gambaro), “posee objetivos generales v
especificos muy amplios y ambiciosos que no podrian cumplirse mediante el plan de
estudio v los programas propuestos.”; “(...) dirigido a profesionales provenientes de
diversas carreras universitarias con formacién muy heterogénea, que abarcan desde
Medicina hasta Ingenieria de Alimentos.”

La otra evaluadora (L.ema), manifiesta que el programa “(...)_parece pertinente como

formacion especializada a nivel de grado.”; “(...)podria considerarse como un diploma de
especializacion a nivel de grado.” ; “Para considerar la carrera una formacién de

postgrado requiere una profundizacion del conocimiento adquirido a nivel de grado.”
Entre los titulos de grado que permitirian acceder al posgrado se indican:

“Ingenieria Quimica, Ingenieria de Alimentos, Medicina y Tecnologia Veterinaria,

Licenciatura en Nutricién y Dietética, Licenciatura en Bioguimica, Ingenieria Agrondémica,
Ingenieria Industrial, Medicina vy demas profesiones afines” (?)

Mas alla de pasar por alto cierto uso no muy ortodoxo de las expresiones
“especializacion” o “formacion especializada” (;a nivel de grado?), resulta pertinente
intentar compatibilizar esa némina con el concepto de “formacion de grado invertida” (lo
opuesto a la especializacion: partir de lo puntual para expandirse hacia lo general) que
discutimos en el Punto 1.

El caso del Ingeniero Alimentario seria el Uinico diferente: dedico cinco intensos afios
de su vida (430 créditos, un numero cercano al de los demds ingenieros) para recibir una
formacion de grado (y como tal generalista) en Ciencia y Tecnologia de Alimentos ( nivel
de licenciatura). Obviamente a afios luz del postgrado de 300 horas de duracion que se le
propone y que, paradojalmente, lo convertiria en un posgraduado especializado en su
propia formacion (!). De hecho, conceptualmente, pasaria de ser un licenciado en

2



Ciencia y Tecnologia de  Alimentos (IngenieroAlimentario) a un Posgraduado
Especialista en Ciencia v Tecnologia de Alimentos, gracias a una formacion adicional que

poco podria agregar a su propia formacion de grado. El problema es que de no hacer ese
posgrado, el Ingeniero Alimentario (simple licenciado) debera competir laboralmente
con una multitud de otros posgraduados en la misma area de su formacion especifica
(cinco afios de estudio): médicos, bioquimicos, veterinarios, agronomos, nutricionistas,
etc., “especializados” con 300 horas de dedicaciéon. (300 horas vs. cinco afos). Cuesta
imaginar, p.e., a un Doctor en Medicina con doble titulacién de Especialista, vg.
Especialista en Otorrinolaringologia vy en Ciencia y Tecnologia de Alimentos, por mas
cursos de nivelacion que haya hecho.

Mas alla de estos razonamientos por el absurdo, cabe recordar (ver Punto 1) que no se
puede ser especialista en universos cuasi galacticos como lo son los de las Ciencias vy las
Tecnologias de cualquier rama del conocimiento. En este caso particular, si se opta por la
rama de las ciencias, podra existir especializaciones en Bromatologia, Bioquimica de la
nutriciéon, de los procesos digestivos, o tantas otras lineas cientificas. Si se opta por las
tecnologias: lacteos, productos carnicos, vegetales, ingenierias propias de las distintas
aplicaciones, y asi hasta el infinito.

Un astronomo podria ser especialista en la cara oscura de la luna, o en los anillos de
Saturno, pero seria inimaginable que se presentase como un astrénomo posgraduado
(Especialista) en ciencias (asi en plural) de la astronomia: jmenudo bagaje de
conocimientos!

En resumen, lo que se esta proponiendo podria ser considerado, desde un punto de vista
puramente formal, como Estudios Avanzados en Ciencia y Tecnologia de Alimentos,
accesibles a graduados con razonables antecedentes de grado en la materia. Nunca un
posgrado, ni siquiera lato sensu.

La idea de liberar el acceso a los posgrados puede ser conceptualmente compartida,
pero cuando la liberacion casi se vuelve universal, se despiertan muchas dudas.

3. Los contenidos

Las evaluadoras hacen muchas observaciones relativas al nivel de los contenidos y a la
bibliografia. En buena medida tienen que ver con la variedad de la formacion previa de
los supuestos aspirantes, que conspira contra las posibles nivelaciones y profundizaciones
previstas.

No nos vamos a extender aqui al respecto, pues los informes son muy explicitos en la
materia.  No obstante quisiéramos recalcar una observacion de Gambaro referida a que
“(...) no_se plantea ninguna materia tedrico-practica sobre andlisis de alimentos

fisicoquimicos, microbioldgicos v sensoriales), temas indispensables en un posgrado de
especializacion en Ciencia y Tecnologia de Alimentos dirigido a egresados de carreras con

perfiles tan diferentes.”

Parece que como no se aspiraria a producir analistas practicos, resultaria innecesario
incluir —aunque mas no fuera con caracter informativo- este punto que consideramos de
singular trascendencia.

Todo desarrollo cientifico o tecnoldgico culmina con la obtencion de un resultado o un
producto. Es imprescindible, entonces, por lo menos,conocer los rigurosos procedimientos

3



(analiticos) que permitan asegurar la correccion o la calidad de ese resultado o de ese
producto. La ignorancia o prescindencia de ello puede ser suficiente para descalificar una
propuesta.
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